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Er hat Ausdauer und hail an der [dee fest, von
der er Oberzeugt isL. Aymann Azzawi beobaciy

tete dazs es seine Landsieute In Berfin nicht
s einfach haben, Jlch will mich nicht 1Ur metin
Engagement 10r FlOchilinge brosten.” Er will
die Situation der Barliner Syrer verbassern. Sle
<olien eine Perspekiive erhaiten, ihren Lebens
uniterhalt verdienen. Und Essen soi eine Brucke,
dabel kime man ins Gesprich. Zudem hatten
die Flichilinge etwas zu bieten mik Ihrer KOche
aus lhrer Helmat

Vor drol Jahren stand er sechs Monale lang mit
dem Food Bike aul dem Marki am Mermann-
platz Mit mifigem Erfolg, Viellelcht lag €3 an
der kalten Jahreszelb (m Winter 18uft Streel
iaod wohi nicht so gut Doch dann haben Ihn
die Medien entdeckt, erst die Berliner Tages
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selfungen, dann das Fernsehen. Wir wurden
daraufhin {0r verschiedene Events gebucnt”
sg Aymann Azzawl Das enfwickelle sich 5o
erfolgreich, dass kiar wurde, wotin die Reise
geht. Mit einem guten Freund det Famliie, mit
Canstantin Bartring, entstand das Fundamant
des Cateringunternehmens Refueat

Dat Geld war knapp, ein Foodiruck kam des
halb nicht in Frage, Das bedeulete, dass poch
&in Fahrrad umgebaut werden musste. Jedes
Bike ist olne Kochstatton, kann 250 Kilogramm
Lebensmiltel transportieren und einen Zusanmy
menklappbaren Pavillon von drel aul sechs
meter verstauen, Ein Focodbike von Refueat
kann 500 Leute verkdstigen Wichlig Ist ihm
die Feststellung, dass wir vor Orl auf unse
ren Foodbikes grillen, braten und kochen. FOF

»Wir schlagen mit unserem Essen Brucken %
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manche Veranstaltungen lelern wir lerlig zu
pereiiets Soeisen mit biclogisch sbbaubarem
Einweggeschrr”

Dieses Modell von Food-Bike hat Azzawl ge-

meinsam mit Barining entwickell und gebaut.
Olz bestehenden Modelle sind mehr acl Design
als auf Funkton ausgerichtet Mittlerwede nat
glne syrische Famile in Mannheim gropen Ge

{allen an der Idee gefunden und zwel Fahrrader

{bermommen. Mittloraelie sind &5 sechs STlck,
die zu den Events fatiren, das siebie und achie
15t In Arbeil.

Azzai kann stolz sein. Seine Mitarbeiler verdle
nen gut. si2 bekommen mehr als den Mindest-

(ohn. Alles steht auf finanziell sicheren Fdfien,
das Cateringgeschaft und der vor einem Menat
erofirete Imbiss. Azzawl mbchie in Zukunlt
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und sind eine kulinarische Beremherung«{ 3

Avmann Azzawi, der Initiator von Ref ueat ’*a
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nuch ausbilden. Denn es werden alle genom:
oy, ¢gal ob ste beruflich yorqebildet 1ind odar
nicht _CQualifikation splelt kaum eing Rolle, ob
sie mit Engagemeant etwas larnen wollen, das
ist die Vorraussetzong.” Und das se1 ja in der
heutigenZelt generell schwlerig, Kemplizierter
5¢i 85 auch, andere Fiuchtlinga wie Alghangn
eder Iraner zu beschiftigen. Sie bekommen
melst keing Aufenthalisgenehmigung, da sie
als WirtschattsfiGehtiinge gelten. .Der bdro-
kratische Aufwand ist jetzt schon enorm, wir
kinnen gegen weltere Hindernisse nicht an-
Empien” (emh)

Refueat Cakering und Imbiss
Bytrener Strofe 40, Schbneberg,
Tel 0176 241 243 66, wwwerelueat de

wWir kaufen verdammt guten Kaffee ein, benutzen immer gute Milch

und versuchen so die Qualitat welt oben zu halten«
Kevin Schmidt, der Grinder von Herr Schmidt Kaffee

Guter Kaffee Ist auf Messen oftmals
sehwer 2u finden Doch das muss nicht
sein Kevin Schmidl Grander von Harr
Schmidt Kaflee, hatte die [dee, auf Ver
anskaltungen der Messe Berlin glnen
Stand zu betrelben, der die Besuther mil
Espresso, Cappucting und Co. versargt.
Mit der Hilfe seiner Famille, dle sgit 50
Jahren im Messer und Aussiellungsbau
tafly Ist. Freunden und Raffeerdstern
hat er os geschalft, fn klrzester Zell gin
Konzept auszuarbeiten und Taz<en und
daffea-Couipment zu beschafien. 50 hat
er dann auf der Grdnen Woche im Januay
2018 zum ersten Mal mit selnem Unfer-
pehmen Herrsehmidl Kalfee it mabile

achtel er aul hohe Qualltat. .Den Ley-
fen muss klar sein, wenn sle die haben
machien, mussen sie auch ¢iwas dafr
pezahlen. 5¢ kann das schen mal tausand
Euro kosten.™ Auch den Auf- und Abbau
ubarnehmen er und sein Team selbst. FAr
die Veranstallungen bucht er oltrals
selbeistiindige Barista, da er sich durch
[ahrelange Gastronomigerfahrung ein
Metzwers aufgebaut hat

Wit sind enispannt und (ocker und ma-
chen ¢inen verdammi quien kallfee. da
wir alle die Zertifikate haben, die man
dallr braucht. Wenn jemand auf Latte
Art stehl, kBnren wir auch das machen®,
erklary der maoblle Gastaahar



